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Circolare n. 150                                                                                                                          Riccione, 06 novembre 2023  
 

• Al Personale in elenco 
OGGETTO: Attivazione corsi on line in materia di sicurezza di cui all’art. 37 D,Lgs. 81/08 
 

 Si comunica che il giorno 08.11 saranno generate, e perverranno per posta elettronica istituzionale, le 
credenziali di accesso per coloro che si dovranno formare sulla sicurezza ai sensi dell’art. 37 del D.Lgs. 81/08.  
I corsi in oggetto si dovranno svolgere individualmente attraverso il portale “SCUOLA E TERRITORIO” di SPAGGIARI.  
Dal momento in cui riceverete le credenziali, avrete 5 giorni per effettuare il primo accesso. 
 

Si potrà accedere al servizio tramite un qualsiasi collegamento INTERNET all’indirizzo: 
      https://web.spaggiari.eu/home/app/default/login.php 
  
INSERIRE PROPRIO NOME UTENTE E PASSWORD (modificabile successivamente) nella schermata SCUOLA&TERRITORIO, 
scegliere SICUREZZA, poi: 

• LAVORATORI (per il corso di formazione generale di 4 ore) 

• RISCHIO BASSO (per il corso di formazione specifica di 4 ore) 
 

 Eseguire gli esercizi per poter procedere al video successivo. 
 

Al termine di ciascun corso, eseguire il test finale, stampare l’attestato, controllando il proprio profilo (docente, 
collaboratore o amministrativo – è modificabile) e consegnarne copia all’Ufficio stipendi –Federica -. 

• Corso lavoratori (4 ore) entro il 30/11/2023 
• Corso rischio basso (4 ore) entro il 30/11/2023 

 
Si ricorda che gli ITP, i docenti di sostegno, i collaboratori scolastici, gli assistenti tecnici e i docenti di Scienze Motorie, 
dovranno svolgere ulteriori 4 ore di formazione rischio medio che verrà organizzato in presenza in date successive da 
concordare con l’ente di formazione.   
 
Se necessario, i corsi potranno essere svolti a scuola e sarà possibile fornire la dotazione informatica necessaria, dietro 
richiesta presso l’ufficio stipendi. 
 
Al fine dello svolgimento del corso: 
Dopo avere effettuato l'accesso dal sito http://web.spaggiari.eu, fare click su "altre applicazioni gruppo spaggiari", 
entrare sulla piattaforma Scuola & Territorio,/ Sicurezza/ Lavoratori (1° corso) e successivamente Rischio basso (2° 
corso). 
Nella prima pagina vi è una presentazione del corso con le relative istruzioni. 
Le lezioni dovranno essere eseguite in ordine e alla fine di ognuna occorrerà effettuare i test relativi. 
Successivamente si potrà accedere al test finale e scaricare, cliccando sulla coccarda rossa, l'attestato. 
Una copia dovrà essere consegnata all'ufficio stipendi. 

 
 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 
Prof. PASQUALE D’ANDOLA 

        (documento firmato digitalmente in base 
                                                                                                                                                                                                     al codice dell’amm.ne digitale D.L. 82/2005) 
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